
	 Weihnachtsgenuss aus dem Backofen
	 Frisch zubereitet in unserer Partyküche. Fix und fertig für den Ofen. 
	 Die Schale bleibt je nach Gericht ca. 30 – 60 Minuten bei 160 °C im 
	 vorgeheizten Backofen. Wir beraten Sie gern!

 Schweinefiletpfanne	 15,90 € / person
	 Schweinefilet mit Waldpilzfüllung, Brokkoli-Röschen 
	 mit Hollandaise verfeinert und feiner Rahmsauce.

 Entenpfanne 	 15,90 € / person
	 Zart gegrillte Brust & Keulen, mit Rotkohl und 
	 feiner Geflügel-Rahmsauce.

 Rehkeule 	 15,90 € / person
	 Portioniert und mit Speck ummantelt, 
	 mit Rosenkohl und feiner Wild-Rahmsauce.

 Fertig gebratene 
	 Weihnachtsgänse
	 Gefüllt mit Äpfeln, Backobst und Orangenfilets.
	 Backofenfertig im Bratschlauch. Sie geben Ihrem 
	 Festtags-Geflügel in 1,5 Stunden bei 160 °C im 
	 Backofen den letzten Schliff. Leckere Sauce ist 
	 ausreichend dabei. Eine Weihnachtsgans für fünf Personen. 	 99,90 € / stück

 Unser Festtags-Klassiker
	 Knackig frische Wiener Würstchen mit DLG-Goldmedaille 
	 ausgezeichnet und dazu unser hausgemachter Kartoffelsalat!

	 Ihre Bestellung zu Weihnachten nehmen
	 wir gerne bis zum 18. Dezember entgegen. 
	 Wir wünschen Ihnen frohe Festtage!

	 Ihre Fleischerei Hollmann

 Frisches Rehwild
	 Unser Wild stammt ausschließlich aus heimischer Jagd.
	 - Rehrücken
	 - Rehmedaillons
	 - Rehkeule

 Frisches Hirschfleisch
	 - saftiger Braten aus der Keule
	 - Hirschrücken
	 - Hirschmedaillons

 Frisches Wildschwein
	 - Wildschweinrücken
	 - Wildschweinkeule

	 Auf Wunsch bratfertig gewürzt, ausgelöst und 
	 mit geräuchertem Speck umwickelt.

 Frisches Weihnachtsgeflügel
	 Weihnachtsgans ca. 4-5 Kg
	 Gänsebrust mit Knochen ca. 900 g
	 Gänsekeule 400-500 g

	 frische Flugenten: 
	 kleine bis 2,0 kg, größere bis 3,5 kg

	 Entenbrustfilet ca. 300 g
	 Entenkeulen ca. 350 g

	 Putenbrustfilet, Putenoberkeulen und 
	 Weihnachts-Puten: 
	 von 3,0 – 4,0 kg, 4,0 – 5,0 kg und 6,0 – 8,0 kg

	

Frisches Wild und Geflügel bitte 
rechtzeitig vorbestellen!


